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Menus 2026

Evénements 1er semestre 2026

Possibilité de personnaliser votre journée à la ferme : menus et visites au choix (nous consulter)
Avec animation musicale et dansante pendant et après le repas (forfait à partir de 380€) : nous consulter

Janvier à mars : Journée de la Truffe – Repas à la ferme - Atelier truffe – 39€/pers�
Janvier à juin : Fête du Jambon à la ferme – 48,50€/pers. – 1 Jambon remis à chaque participant�
Samedi 14 février : Michel Etcheverry pour la Saint Valentin – repas spectacle 38€/pers 
Journée de la tourtière et de la croustade : Démonstration de fabrication de la tourtière – Repas à la ferme : 32,50€�/pers –
Possibilité d’avoir une animation guinguette
Samedi 21 février : Carnaval à Vianne – repas spectacle Cabaret Music-Hall - Revue Mike Angel’s - 39,50€/pers�
Fête du Cochon et Cochonnailles à la ferme – 1 lot de charcuterie offert par personne : 38€/Pers �
3 et 4 mars : Fête des Mamies – Repas spectacle avec JM ZANOTTI – 1 cadeau à chaque participant – 41€/pers.
5 et 6 mars : Fête des Mamies - Hommage à MIKE BRANT par Claude ARENA – 1 cadeau offert à chaque participant - Repas
Spectacle 41€/pers
Du 10 mars au 1er avril : Fête de l’Agneau – Repas à la ferme 49€/pers (1 gigot d’agneau offert/pers)
Avril : Fêtons l'Asperge à Fargues s/Ourbise - Repas à la ferme 31€/pers  (1 botte d'asperges offerte par /pers)
Avril à octobre : Journée croisière et repas sur la Gabarre –  45€/pers – Petit déjeuner à la ferme – visites et repas bateau
Jeudi 2 et vendredi 3 avril : Fête de Pâques avec Michel Etcheverry – Menu de Pâques 38€/pers – Repas spectacle
S﻿amedi 25 et Dimanche 26 avril : Fête des Fleurs de Fourcès – Repas à la ferme 28€/pers
Tout le mois d’Avril et Mai : Journée de la Fraise – Repas à la ferme 29,50€/pers - (1 barquette de garriguettes offerte/ pers)
Tout le mois de mai : Fête de l’Iris à Laplume – Repas à la ferme – visite producteur 28€/pers
Dimanche 17 mai : Fête des Roses à La Romieu – Repas à la ferme 30€/pers (1 rose offerte/pers)
Toute l’année :  Sur les traces d’Henri IV - Repas à la ferme 32€ /pers.
4 et 5 juin : Fête des Italiens JM ZANOTTI chante les plus belles chansons italiennes – Menu italien Repas Spectacle 39€/Pers�
Du samedi 27 juin au samedi 4 juillet : Grandes Millésimades de Buzet – Repas à la ferme animation cabaret en duo
29,50€/pers
Toute l'année : Journée randonnée pédestre en Albret- randonnée avec accompagnateur, repas à la ferme, dès 28€/pers.
Toute l'année : Journée en Pays d’Albret - repas à la ferme et visite au choix - 39€/pers. 
La Ferme de Lafitte se réserve le droit d’annuler la date 15 jours avant l’évènement, faute de réservations suffisantes.

Ferme de Lafitte
Conserves Artisanales • Coffrets Cadeaux • Foie Gras • Repas Gastronomiques 

Découvrez les événements du 1er semestre 2026, proposés par La Ferme de Lafitte :

Sous réserve de modification - Edité le 20 septembre 2025

Conception - La Loge Gasconne Casteljaloux

Menu de la Ferme   24€
Menu Escapade      26€
Menu Paysan           26€
Menu Enfant              10€

Menu Eté                              23€
Menu Gascon                        22€
Menu Gastronomique         2﻿7€
Menu du Gourmet                33€
Menu Poule au Pot              26€

Menu Prestige                     36€
Menu Terroir                        29€
Repas Gaulois Cochon à la
Broche                                 30€

    



Apéritif maison et Saucisson

Salade du terroir
(salade, tomates, rillettes de canard au Foie gras,

terrine de campagne au Foie gras, fritons de canard ou lardons)

Magret de canard et ses
Pommes de terre frites maison

Salade et Fromage du pays

Croustade aux pommes et à l’Armagnac

Café

Vin rouge et rosé

Tarif : 24€ par personne
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Ferme de Lafitte
Conserves Artisanales • Coffrets Cadeaux • Foie Gras • Repas Gastronomiques 

Conception - La Loge Gasconne Casteljaloux

Tarif valable jusqu’au 31/12/2026
Menu proposé hors dimanches et jours fériés

Nous mettons à votre disposition sur simple demande la liste
des allergènes majeurs présents dans le menu.

Dans cette ferme traditionnelle, nous vous accueillons dans une ancienne

grange et chai à vin aménagés à l’ancienne pour partager des moments de

convivialité et un repas typique gascon

Dans cette ferme traditionnelle, nous vous accueillons dans une ancienne
grange et chai à vin aménagés à l’ancienne pour partager des moments de

convivialité et un repas typique gascon

Sur réservation 
Possibilité de prévoir une animation musicale

ou d’organiser une journée à la carte
(menus, visites au choix) - Nous consulter

05 53 97 20 04

Menu de la Ferme

Les boissons sont incluses dans chaque menu 
Il n’est pas autorisé de les emporter.
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Apéritif artisanal et Saucisson

Salade du terroir
(salade, tomates, rillettes de canard au Foie gras, terrine de campagne au

Foie gras, fritons de canard ou lardons, Foie gras de canard mi-cuit au
torchon, sa Confiture de figue et son Vin blanc moelleux)

Magret de canard
Pommes de terre frites maison

Croustade aux pommes et à l’Armagnac

Café

Vin rouge et rosé de Buzet

Menu Escapade
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Dans cette ferme traditionnelle, nous vous accueillons dans une ancienne

grange et chai à vin aménagés à l’ancienne pour partager des moments de

convivialité et un repas typique gascon

Dans cette ferme traditionnelle, nous vous accueillons dans une ancienne
grange et chai à vin aménagés à l’ancienne pour partager des moments de

convivialité et un repas typique gascon

Tarif : 26€ par personne

Tarif valable jusqu’au 31/12/2026

Nous mettons à votre disposition sur simple demande la liste
des allergènes majeurs présents dans le menu.

Sur réservation 
Possibilité de prévoir une animation musicale

ou d’organiser une journée à la carte
(menus, visites au choix) - Nous consulter

05 53 97 20 04

Les boissons sont incluses dans chaque menu 
Il n’est pas autorisé de les emporter.



Ferme de Lafitte
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Apéritif maison et Saucisson

Garbure paysanne

Salade du terroir
(salade, tomates, rillettes de canard au Foie gras,

terrine de campagne au Foie gras, fritons de canard ou lardons)

Magret de canard et ses
Pommes de terre frites maison

Salade et Fromage du pays

Croustade aux pommes et à l’Armagnac

Café

Vin rouge et rosé

Menu Paysan

Tarif : 26€ par personne
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Dans cette ferme traditionnelle, nous vous accueillons dans une ancienne

grange et chai à vin aménagés à l’ancienne pour partager des moments de

convivialité et un repas typique gascon

Dans cette ferme traditionnelle, nous vous accueillons dans une ancienne
grange et chai à vin aménagés à l’ancienne pour partager des moments de

convivialité et un repas typique gascon

Tarif valable jusqu’au 31/12/2026

Nous mettons à votre disposition sur simple demande la liste
des allergènes majeurs présents dans le menu.

Sur réservation 
Possibilité de prévoir une animation musicale

ou d’organiser une journée à la carte
(menus, visites au choix) - Nous consulter

05 53 97 20 04

Les boissons sont incluses dans chaque menu 
Il n’est pas autorisé de les emporter.



Salade verte, tomate, terrine de campagne au Foie gras
Cuisse de canard confite

Pommes de terre frites maison

Croustade aux pommes
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Tarif : 10€ par enfant

Menu Enfant

Tarif valable jusqu’au 31/12/2026

Nous mettons à votre disposition sur simple demande la liste
des allergènes majeurs présents dans le menu.

Les boissons sont incluses dans chaque menu 
Il n’est pas autorisé de les emporter.



Ferme de Lafitte
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Apéritif du terroir et Saucisson de canard

Salade fraîcheur

(salade, tomates, melon, coppa, concombre, fritons de canard, 
magret de canard façon jambonneau)

Saucisse de canard et Cœurs de canard persillés
Accompagnement

Croustade maison aux pommes et à l’Armagnac

Café

Vin rouge et rosé de Buzet
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Dans cette ferme traditionnelle, nous vous accueillons dans une ancienne

grange et chai à vin aménagés à l’ancienne pour partager des moments de

convivialité et un repas typique gascon

Dans cette ferme traditionnelle, nous vous accueillons dans une ancienne
grange et chai à vin aménagés à l’ancienne pour partager des moments de

convivialité et un repas typique gascon

Menu été

Tarif : 23€ par personne
Valable du 1er juin au 30 septembre 2026
Menu proposé hors dimanches et jours fériés

Nous mettons à votre disposition sur simple demande la liste
des allergènes majeurs présents dans le menu.

Sur réservation 
Possibilité de prévoir une animation musicale

ou d’organiser une journée à la carte
(menus, visites au choix) - Nous consulter

05 53 97 20 04

Les boissons sont incluses dans chaque menu 
Il n’est pas autorisé de les emporter.
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Apéritif et Saucisson de canard

Garbure paysanne

Confit de canard

Pommes de terre frites maison

Croustade aux pommes et à l’Armagnac

Café

Vin rouge et rosé

Dans cette ferme traditionnelle, nous vous accueillons dans une ancienne

grange et chai à vin aménagés à l’ancienne pour partager des moments de

convivialité et un repas typique gascon

Dans cette ferme traditionnelle, nous vous accueillons dans une ancienne
grange et chai à vin aménagés à l’ancienne pour partager des moments de

convivialité et un repas typique gascon

Menu Gascon

Conception - La Loge Gasconne Casteljaloux

Tarif : 22€ par personne
Tarif valable jusqu’au 31/12/2026
Menu proposé hors dimanches et jours fériés

Nous mettons à votre disposition sur simple demande la liste
des allergènes majeurs présents dans le menu.

Sur réservation 
Possibilité de prévoir une animation musicale

ou d’organiser une journée à la carte
(menus, visites au choix) - Nous consulter

05 53 97 20 04

Les boissons sont incluses dans chaque menu 
Il n’est pas autorisé de les emporter.
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Conserves Artisanales • Coffrets Cadeaux • Foie Gras • Repas Gastronomiques 

Menu Gastronomique
Apéritif artisanal accompagné de Saucisson

Salade gasconne :
(salade, tomates, gésiers confits, rillettes de canard

au Foie gras, terrine de campagne au Foie gras, magret séché)

Assiette de Foie gras de canard mi-cuit au torchon
servi avec sa Confiture de figue et son Vin blanc moelleux

Magret de canard à la plancha
ou

Jambon braisé
Pommes de terre frites maison

Croustade aux pommes et à l’Armagnac

Café

Digestif à la vieille prune

Vin rouge et rosé
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Dans cette ferme traditionnelle, nous vous accueillons dans une ancienne
grange et chai à vin aménagés à l’ancienne pour partager des moments de

convivialité et un repas typique gascon

Tarif valable jusqu’au 31/12/2026

Nous mettons à votre disposition sur simple demande la liste
des allergènes majeurs présents dans le menu.

Tarif : 27 € par personne
Sur réservation 

Possibilité de prévoir une animation musicale
ou d’organiser une journée à la carte

(menus, visites au choix) - Nous consulter
05 53 97 20 04

Les boissons sont incluses dans chaque menu 
Il n’est pas autorisé de les emporter.



Ferme de Lafitte
Conserves Artisanales • Coffrets Cadeaux • Foie Gras • Repas Gastronomiques 

Dans cette ferme traditionnelle, nous vous accueillons dans une ancienne
grange et chai à vin aménagés à l’ancienne pour partager des moments de

convivialité et un repas typique gascon

Apéritif du terroir accompagné de Saucisson de canard & Tapas

Ardoise gourmande :
- Duo de Foie gras : escalope de Foie gras poêlée, Foie gras mi-cuit 

au torchon accompagnés de sa Confiture de figues 
Ris de veau aux cèpes

& de son Vin blanc aux figues

Magret de canard grillé
Pommes de terre frites maison

ou
Civet de Sanglier

Croustade maison aux pommes et à l’Armagnac

Café

Vin rouge et rosé de Buzet

Tarif : 33€ par personne

Menu du Gourmet
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Tarif valable jusqu’au 31/12/2026

Nous mettons à votre disposition sur simple demande la liste
des allergènes majeurs présents dans le menu.

Sur réservation 
Possibilité de prévoir une animation musicale

ou d’organiser une journée à la carte
(menus, visites au choix) - Nous consulter

05 53 97 20 04

Les boissons sont incluses dans chaque menu 
Il n’est pas autorisé de les emporter.



Ferme de Lafitte
Conserves Artisanales • Coffrets Cadeaux • Foie Gras • Repas Gastronomiques 

Apéritif maison & Saucisson

Bouillon de poule

Terrine de campagne au Foie gras
Rillettes de campagne au Foie gras

Poule farcie accompagnée de ses légumes 
& de sa sauce aux câpres

Croustade aux pommes et à l’Armagnac

Café

Armagnac

Vin rouge et rosé 

Dans cette ferme traditionnelle, nous vous accueillons dans une ancienne
grange et chai à vin aménagés à l’ancienne pour partager des moments de

convivialité et un repas typique gascon

Tarif : 26€ par personne

Menu Poule au Pot
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Tarif valable jusqu’au 31/12/2026

Nous mettons à votre disposition sur simple demande l
a liste des allergènes majeurs présents dans le menu.

Sur réservation 
Possibilité de prévoir une animation musicale

ou d’organiser une journée à la carte
(menus, visites au choix) - Nous consulter

05 53 97 20 04

Les boissons sont incluses dans chaque menu 
Il n’est pas autorisé de les emporter.
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Apéritif accompagné de Saucisson de canard & Tapas

Duo de Foie gras poêlé et mi-cuit au torchon
& son Vin blanc moelleux

Parillada de viande de canard :
magret de canard, aiguillettes de canard, cœurs de canard, 

cèpes et pommes de terre, frites maison

Salade et Fromage du pays

Croustade aux pommes et à l’Armagnac

Café

Armagnac ou Eau de vie de prune

Vin rouge AOC Buzet en bouteille

Dans cette ferme traditionnelle, nous vous accueillons dans une ancienne
grange et chai à vin aménagés à l’ancienne pour partager des moments de

convivialité et un repas typique gascon

Tarif : 36€ par personne

Menu Prestige
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Tarif valable jusqu’au 31/12/2026

Nous mettons à votre disposition sur simple demande la liste
des allergènes majeurs présents dans le menu.

Sur réservation 
Possibilité de prévoir une animation musicale

ou d’organiser une journée à la carte
(menus, visites au choix) - Nous consulter

05 53 97 20 04

Les boissons sont incluses dans chaque menu 
Il n’est pas autorisé de les emporter.



Ferme de Lafitte
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Apéritif artisanal accompagné de Saucisson

Garbure paysanne servie avec son manchon de canard confit

Rillettes de canard au Foie gras

Assiette de Foie gras de canard mi-cuit au torchon, 
sa Confiture de figues et son Vin blanc moelleux

Confit de canard
Pommes de terre frites maison

ou
Cassoulet gastronomique au confit de canard

Croustade aux pommes et à l’Armagnac

Café

Digestif à la vieille prune

Vin rouge et rosé

Tarif : 29€ par personneTarif : 29€ par personne

Dans cette ferme traditionnelle, nous vous accueillons dans une ancienne
grange et chai à vin aménagés à l’ancienne pour partager des moments de

convivialité et un repas typique gascon

Menu Terroir
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Tarif valable jusqu’au 31/12/2026

Nous mettons à votre disposition sur simple demande la liste
des allergènes majeurs présents dans le menu.

Sur réservation 
Possibilité de prévoir une animation musicale

ou d’organiser une journée à la carte
(menus, visites au choix) - Nous consulter

05 53 97 20 04

Les boissons sont incluses dans chaque menu 
Il n’est pas autorisé de les emporter.



Ferme de Lafitte
Conserves Artisanales • Coffrets Cadeaux • Foie Gras • Repas Gastronomiques 

Dans cette ferme traditionnelle, nous vous accueillons dans une ancienne
grange et chai à vin aménagés à l’ancienne pour partager des moments de

convivialité et un repas typique gascon

Tarif  TTC  par personne : Tarif  TTC  par personne : 

Repas Gaulois à la Ferme 
Cochon à la Broche
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Conception - La Loge Gasconne Casteljaloux

Tarifs valables jusqu’au 31/12/2026

Nous mettons à votre disposition sur simple demande 
a liste des allergènes majeurs présents dans le menu.

Apéritif et Saucisson de canard

Garbure paysanne au jarret de porc

Salade du terroir : 
(salade, tomates, terrine de campagne au Foie gras, 
coppa, boudin, lardons ou fritons de canard)

Cochon farci cuit à la broche
Pommes de terre persillées

Fromage du pays et Salade

Croustade aux pommes

Café

Vin rouge et rosé

30€ 
Sur réservation 

Possibilité de prévoir une animation musicale
ou d’organiser une journée à la carte

(menus, visites au choix) - Nous consulter
05 53 97 20 04

Les boissons sont incluses dans chaque menu 
Il n’est pas autorisé de les emporter.


